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•  Salmonella	Enteri-dis	

• Campylobacter		

•  Listeria	monocytogenes	

•  Yersinia	enterocoli-ca	

•  E.coli	0157	

• Virus	Enterici	

• C.	Botulinum	
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No0fiche RASFF
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2015	
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Semi di fieno greco importato dall’Egitto causa casi di 
sindrome Emolitico uremica dovuta a Escherichia coli 
O104: H4 in 13 Paesi EU 

fenugreek (Trigonella foenum-graecum) 

Fenugreek sprouts 

Emergenza E.coli in Germania 

53	Mor4	e	4000	persone	colpite	da	dissenteria		
emorragica	
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Potenziali	fon4	di	trasmissione	di	patogeni	ai	vegetali	
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Sopravvivenza nell’acqua
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Sopravvivenza dei microrganismi nel letame

•  Funzione	dell’umidità	e	temperatura	

•  Alto	livello	di	umidità	
•  E.coli	0157:H7	(70	giorni	a	5°C,	49	giorni	a	30°C)	

6	mesi	di	stoccaggio	passivo	è	sufficiente	a	ridurre	i	microrganismi	soOo	il	livello	di	rilevabilità.	(Hutchison	
et	al	2005)	
	

Sopravvivenza	
Letami	solidi:	Campylobacter<	Listeria<Salmonella<E.coli	
Letami	liquidi:	Salmonella<Listeria=E.coli<Campylobacter	
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Sopravvivenza nella terra

•  Habitat	naturale	per	mol4	patogeni:	B.cereus,	C.	botulinum,	C.	perfringens,	L.	
monocytogenes	e	Aeromonas	

•  Dipende	dal	4po	di	terra:	
•  E.coli	

•  Terra	grassa	o	argillosa	(25	seZmane)	terra	sabbiosa	(8	seZmane)	

•  Salmonella	più	resistente	dell’E.coli		
•  S.typhimurium	ha	una	riduzione	di	2	log	a	20°C	dopo	45	giorni	
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Igiene del Personale
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Al	fine	di	ridurre	la	trasmissione	di	agen4	patogeni	trasmessi	per	aerosol	
l’u4lizzo	di	carta	monouso	è	consigliabile	
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Salmonella Napoli in 
rucola prodoAa nella 
Piana del Sele
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Contaminazioni delle acque di irrigazione da parte di animali selvatici 

Uno	studio	pilota	sugli	uccelli	è	stato	
effeOuato	nel	2012	nell’ambito	di	un	
progeOo	del	Min.	della	Salute	per	
individuare	eventuali	potenziali	serbatoi	
selva4ci	di	contaminazione	delle	acque	
superficiali	
Salmonella	spp.	è	stata	isolata	in	3	su	56	
uccelli	caOurai	(5.3%).		

S.	Typhimurium	in	1	airone		
S.	Livingstone	in	1	capinera,		
S.	Napoli	in	1	usignolo	di	fiume.	
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Freschi	(I	gamma)	

Pron4	per	il	consumo	(IV	gamma)	



Nuovi	pericoli	e	nuovi	scenari	epidemiologici	nella	sorveglianza		
delle	Mala4e	Trasmesse	da	Alimen7	

Pistoia 15-16 Dicembre 2015 

CONTAMINAZIONE DI FRUTTA E VERDURA 

MICRO-ORGANISMI 

SUPERFICIALE 

INTERNALIZZAZIONE  

EFFETTO DEL LAVAGGIO E DEL  
TRATTAMENTO CON SANITIZZANTI 



Nuovi	pericoli	e	nuovi	scenari	epidemiologici	nella	sorveglianza		
delle	Mala4e	Trasmesse	da	Alimen7	

Pistoia 15-16 Dicembre 2015 

Microrganismi patogeni sulla superficie

•  Rischi	minori:		

se	il	fruOo	o	l’ortaggio	in	ques4one	deve	essere	sbucciato	o	pelato	prima	del	consumo.	
Bisogna	comunque	tener	presente	che	il	processo	di	rimozione	della	superficie	esterna	può	comportare	una	contaminazione	
della	parte	edibile.				

•  Rischi	maggiori:	
I	microrganismi	che	si	trovano	intrappola4	nelle	foglie		più	interne	dei	vegetali	vengono	rimossi	molto	difficilmente	con	le	
usuali	tecniche	di	lavaggio	
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On	23	May	2013,	the	MoH	designated	a	mul7disciplinary	task	force	to	
coordinate	at	na4onal	level	the	inves4ga4on	of	the	2013	HAV	outbreak	
in	Italy	

A MULTIDISCIPLINARY TASK FORCE FOR 

THE NATIONAL INVESTIGATION OF HAV OUTBREAK


AIMS: 
Ø  Epidemiological investigation on human cases 
Ø  Microbiological testing of  food specimens 
Ø  Genotyping of viruses isolated in human and food specimens 
Ø  Traceability of suspected lots or brands of potential vehicles in all 

cases 

THE	TASK	FORCE	MEMBERS:		
•  public	health	and	veterinary	epidemiologists,		
•  virologists	and	food	safety	microbiologists		
•  na4onal	RASFFcontact	point		
•  experts	in	trace-back	ac4vi4es		
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Outbreak	HAV	strain:	
genotype	1A	

GenBank	accession	number	
KF182323	

12/05/2013 Urgent inquiry: Hepatitis A cases  
with travel history to northern Italy 
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Distribu0on of HAV cases by month of onset, Italy 1 Jan 2010- Feb 
2014
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1,463	cases	Data	source:	Integrated	Epidemiological	System	for	Acute	Viral	Hepa--s	(SEIEVA)	à	70%	of	LHU	*provisional	data		
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n	
=	
35
2)
		

91	cases:	
genotype	IA	sequences	

(several	strains	unrelated	to	
the	"outbreak"		sequence)		

234	cases:	
genotype	IA	

"outbreak"	sequence	

26	cases:	
genotype	IB	sequences		

1	case:	
genotype	IIIA		

sequence	

66.5%	

25.8%	

7.4%	

0.3%	
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• 1310	samples	of	sol	fruits	were	examined	for	HAV,	including	:		

Food samples 

o  15	lots	posi7ve	for	HAV	
o  45	suspected	lots	(epidemiologicamente	correla4	a	casi	epidemici)		
o  11	different	manufacturing	companies	mostly	Italian	
o  recalls	of	the	all	the	confirmed	lots	were	done	on	the	market	
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Genotype	distribu7on	of	available	sequences	from	Italian	cases	(n	=	352)		

91	cases:	
genotype	IA	sequences	

(several	strains	unrelated	to	
the	"outbreak"		sequence)		

234	cases:	
genotype	IA	

"outbreak"	sequence	

26	cases:	
genotype	IB	sequences		

1	case:	
genotype	IIIA		

sequence	

66.5%	

25.8%	

7.4%	

0.3%	

Strong	evidence	
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Origin of berries involved in the starting points	

Data	source:	European	Food	Safety	Authority,	2014.	Tracing	of	food	items	in	connec@on	to	the	mul@na@onal	hepa@@s	A	virus	outbreak	in	Europe.	EFSA	
Journal	2014;12(9):3821,	186	pp.	doi:10.2903/j.efsa.2014.3821		

Hot-spot:		
Poland	(100%	of	the	italian	lots	containing	red	currants)		
	

Bulgaria	(50%	of	the	italian	lots)	
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ISO Method for detec0ng viruses in Food
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•  Recall	of	the	confirmed	lots	and	advice	
to	the	popula4on	regarding	the	use	of	
the	lelover	frozen	mixed	berries	(e.g.	
advice	in	supermarket	and	shops)	

•  Guidelines	for	HACCP	procedures	for	
HAV	tes4ng	in	frozen	berries	at	the	
processing	level	including	sampling	
procedures	

•  Risk	communica4on	to	the	popula4on	
through	MoH	and	ISS	website	(leaflet,	
press	releases,	stakeholder	-	Na4onal	
Chef	Associa4on)	concerning	the	
consump4on	of	frozen	berries	(i.e.	cook	
frozen	berries	for	3’	min).	
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Len4celle	
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Internalizzazione	dei	patogeni	aOraverso	gli	stomi	

Immagine	cofocale	a	tre	dimensioni	della	
foglia	di	basilico	

Immagine	cofocale	a	tre	dimensioni	della	
foglia	di	rucola	

Giugno-	SeOembre	
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Salmonella	
Typhimurium	

Pseudomonas	
	syringae	
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Basandosi	su	ques4	risulta4	,	la	contaminazione	virale	aOraverso	le	radici	non	può	essere	esclusa	ma	
apparentemente	non	rappresenta	un	importante	via	di	trasmissione	dei	virus	alla	laOuga.		
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Ø  Sopravvivenza	di	Y.	enterocoli-ca	,	S.		Napoli,	S	Typhimurium	e	HAV	nei		

vegetali	alla	temperatura	di	refrigerazione			

Ø  Efficacia	dei	processi	di	lavaggio	e/o	sanificazione	nei	confronto	di	baOeri	e	

virus:		
	
			

• 	acqua	
• 	ipoclorito	di	sodio		
		(220	ppm)	

• 	ipoclorito	di	sodio		
		(60	ppm)	

trasformazione	IV	
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Sopravvivenza	della	Yersinia	enterocoli@ca	e	della	Salmonella	alle	
basse	temperature	

CT	±	SD	
Tempo	(h)		 	102	 																			103	 104	

0	 27,82	 ±	 0,13	 22,30	 ±	 0,03	 25,83	 ±	 0,04	

24	 30,78	 ±	 0,06	 28,96	 ±	 0,13	 25,54	 ±	 0,16	

48	 33,06	 ±	 0,92	 29,83	 ±	 0,04	 25,17	 ±	 0,30	

72	 25,57	 ±	 0,18	 25,46	 ±	 0,74	 22,25	 ±	 0,58	

96	 28,68	 ±	 0,09	 26,84	 ±	 0,46	 23,23	 ±	 0,03	

120	 25,09	 ±	 0,09	 28,32	 ±	 0,68	 26,15	 ±	 0,58	

144	 30,09	 ±	 0,10	 29,24	 ±	 0,02	 25,26	 ±	 0,10	

Y.	enterocoli-ca		patogena	
sopravvive		

a	4	°C,	fino	al	6°	giorno	dalla	
contaminazione,		

per	tuOe	le	concentrazioni	
testate		

CT	±	SD	
Tempo	(h)		 	105	 																			103	 10	

0	 22,84	 ±	 0,12	 23,70	 ±	 0,23	 24,03	 ±	 0,10	

36	 22,42	 ±	 0,05	 23,87	 ±	 0,05	 24,85	 ±	 0,02	

84	 23,56	 ±	 0,47	 24,41	 ±	 0,03	 26,35	 ±	 0,12	

134	 23,89	 ±	 0,04	 28,86	 ±	 0,08	 24,93	 ±	 0,01	

CT	±	SD	

Tempo	(h)		 	105	 																			103	 10	

0	 24,09	 ±	 0,89	 24,15	 ±	 0,01	 23,83	 ±	 0,20	

36	 24,49	 ±	 0,17	 24,16	 ±	 0,64	 24,65	 ±	 0,01	

84	 25,00	 ±	 0,11	 24,93	 ±	 0,15	 25,95	 ±	 0,10	

134	 25,35	 ±	 0,17	 25,00	 ±	 0,16	 24,00	 ±	 0,02	
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S.	Napoli		e	S.	Typhimurium	sopravviveno	a	4	°C	
	fino	al	7°	giorno		

dalla	contaminazione		
per	tuOe	le	concentrazioni	testate		
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Finocchi	sperimentalmente	contamina4	con	acqua		
contenente	5	log	TCID50/ml	di	HAV	e	conserva4	a	4°C		
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LaAuga sperimentalmente contaminata con acqua  
contenente 5 log TCID50/ml di HAV e conservata a 4°C 
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Ufc/ml LAVAGGIO  
CON ACQUA 

LAVAGGIO CON IPOCLORITO DI 
SODIO  

 (220 ppm) 

LAVAGGIO CON IPOCLORITO 
DI SODIO 
 (60 ppm) 

0 h  48 h       0 h 48 h     0 h 48 h 
10 No Ct 37,80 ±  0,12 No Ct No Ct No Ct 37,82 ± 0,75 

102 No Ct 28,85 ±  0,39 No Ct 34,25 ± 0,37 No Ct 28,45 ± 0,31 

103 No Ct 27,47  ±  0,28 No Ct 29,25 ± 0,30 No Ct 29,62 ± 0,08 

104 No Ct 27,94 ±  0,24 No Ct 28,62 ± 0,09 No Ct 28,31 ± 0,20 

105 31,61 ± 0,44 24,06 ±  0,11 No Ct 24,31 ± 0,17 No Ct 24,45 ± 0,24 

Efficacia	dei	traTamen@	di	sanificazione	

Y.	enterocoli@ca		patogena		
resiste	ai	vari	traOamen4	di	sanificazione		
per	le	diverse	concentrazioni	testate		

Un	abbaZmento	di	circa	due	logaritmi	con	un	traOamento	con	
220	ppm	di	cloro	
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Conclusioni

•  I	vegetali	possono	essere	contamina4	da	microrganismi	patogeni	e	
creare	importan4	episodi	epidemici	

•  L’acqua	di	irrigazione	è	la	più	importante	fonte	di	contaminazione	

•  I	microrganismi	patogeni	possono	sopravvive	per	lungo	tempo	sulle	
superfici	di	vegetali	a	foglia	larga,	specialmente	se	subiscono	un	
processo	di	internalizzazione.	

•  I	traOamen4	di	sanificazione	dei	vegetali	comunemente	u4lizza4	in	
ambito	domes4co	e	in	ambito	industriale	non	garan4scono	la	
sicurezza	d’uso	dei	vegetali	per	la	presenza	di	microrganismi	patogeni		


